
CHAMPAGNES	
Coupe de Champagne 	  17 €

BOUTEILLES :

Veuve Clicquot, brut 	  85 €

Veuve Clicquot, brut, magnum 	  200 €

La Grande Dame 	  260 €

Ruinart, blanc de blancs 	  160 €

Ruinart, blanc de blancs, magnum 	  340 €

Dom Pérignon brut 	  285 €

Cristal, Louis Roederer 	  400 €

Armand de Brignac, brut 	  600 €

Armand de Brignac, brut magnum 	  1400 €

Armand de Brignac, blanc de blancs 	 1200 €

SÉLECTION DE RHUM 3,5cl

BACARDI SELECTION

Bacardi carta blanc  	  8 €
37.5% avl (Porto Rico)

Bacardi carta caribbean spiced 	  9 €
40% avl (Portó Rico)

Bacardi añejo cuatro 	  10 €
40% avl (Portó Rico)

Bacardi 8 	  11 €
40% avl (Portó Rico)

Bacardi 10 	  15 €
40% avl (Portó Rico)

BELGIAN 3,5cl

Belgian owl single malt « Identity » 	  12 € 
(46% ABV)

Belgian owl single cask « Passion » 	  15 € 
(46% ABV)

Belgian Owl single cask « Évolution » 	  14 € 
(46% ABV)

Belgian Owl cask strength «Intense » 	  18 € 
(71%ABV)

Aussi en dégustation de 2cl 
Identity, Passion, Évolution 	  24 €

BOURBON & AMERICAN 3,5cl  

Wesland American Oak 	  13 € 
(46% ABV)

Maker’s Mark bourbon 	  13 € 
(45% ABV)

Jack Daniel’s 	  10 € 
(40% ABV)

WHISKY PREMIUM 2 cl

Macallan Rare Cask 2022 	  25 € 
(43%ABV) Highlands, Ecosse

Octomore 14.1 	  25 € 
(59.6%ABV) Islay, Ecosse

Glenfiddich 21 years 	  28 € 
(40%ABV) Speyside, Ecosse

COGNAC 3,5cl

Rémy Martin VSOP (40% ABV) 	  17 €

Rémy Martin 1738  (40% ABV) 	  20 €

Rémy Martin XO (40% ABV) 	  30 € 

DIGESTIFS 5cl

Hendrick’s absinthe 	  15 €

Eau de villée (by Biercée) 	  10 €

Bonollo Grappa of Amarone Barrique 	  18 €

Cointreau 	  10 €

Cointreau Noir 	  10 €

Baileys 	  10 €

Amaretto Disaronno 	  10 €

Nachos et chili con carne,  
cheddar, jalapeno • 14 €

Planche asiatique • 26 € 
gyoza, dim sum frit, édamamé, scampis  

en tempura, sauce sweet chili

Entre amis • 24 €
chicken wings, calamars, mini croquettes  
de crevettes, mini croquettes de fromage,  

croquettes de mozzarella

Portion salami-fromage, mourtarde • 10 €

Bitterballen & moutarde • 13 €

PIZZAS
Du jeudi soir au samedi soir,

demandez la carte

SKY FOOD

Partagez votre expérience : 
#SkyBarLiège

#VanDerValkCongresHotelLiège
#Cocktails



VALK SÉLECTION

Barcelo impérial onyx  	  13 €
38% ABV (République Dominicaine) 

Barcelo impérial porto cask  	  15 €
40% ABV (République Dominicaine)

Barcelo impérial maple cask  	  15 €
40% ABV (République Dominicaine)

Diplomático reserva exclusiva  	   14 €
40% ABV (Venezuela)

Clément première canne 	  15 €
45% ABV (Martinique)

Don Papa Baroko 	  15 €
40% ABV (Philippines)

Mount Gay Black Barrel 	  15 €
43% ABV (Barbade)

Mount Gay XO 	  15 €
43% ABV (Babade)

Santa Teresa 1976 	  13 €
40% ABV (Venezuela)

PREMIUM SÉLECTION 2 cl

Mount Gay Sherry Cask 	  25 €
45% ABV (Barbade)

Facundo Exquisito  	  15 €
40% ABV (Porto Rico)

Facundo Paraíso  	  34 €
40% ABV (Porto Rico)

BARCELO IMPÉRIAL  3x 
2 cl

Dégustation 3 Barcelo  	  25 €
Barcelo Impérial Onyx • Filtré à partir de vraies 
pierres d’Onyx pour obtenir un rhum aux notes intenses et 
profondes et au caractère unique.

Barcelo Impérial Porto Cask • Le porto cask 
est laissé vieillir dans d’authentiques barriques de 
porto tawny 10, qui lui confèrent la complexité et la 
richesse unique qui caractérisent cette liqueur de rhum 
exubérante.

Barcelo impérial Maple cask • Maple Cask repose 
dans du bois d’érable authentique pour lui conférer la 
complexité et la saveur unique qui distingue ce spiritueux 
fascinant.

SOFTS	
Coca Cola / Zéro 	  4 €
Fanta Orange 	  4 €
Sprite 	  4 €
Fuze Tea pétillant Pêche hibiscus 	  4 €
Spa plate / pétillante 	  4 €
Tonic Schweppes Premium   	  6 € 
Lime / Hibiscus / Ginger ale / Ginger beer

VINS 12 cl • 25 cl •  50 cl

Liège, Luyck, Urban winery, 
Trente et Un 	  9€ • 17€ • 31€

Liège, Luyck, Urban winery  
Barrique unique Van Der Valk 	 9€ • 17€ • 31€

Côtes de Provence,  
Wohrmann’s Rosé 	  7 € • 13 € • 24 €

BIÈRES AU FÛT	
Jupiler • 5,2° • 25cl 	  4 €

Tripel Karmeliet • 8,4°• 33 cl 	  6 €

BIÈRES BOUTEILLE	
Duvel • 8,5° / 33 cl 	  6 €

Desperados • 5,9° / 33 cl  	  6 €

Corona • 4,5° / 33 cl 	  6 €

Wohrmann’s Beer  
Triple 7,5° / 33 cl (bière familiale) 	  6 €

Liefmans Fruitesse • 3,8° / 25 cl 	  5 €

Old Orval • 6.2° / 33 cl 	  10 €

APÉRITIFS 	
Campari Tonic 	  8 €

Martini Riserva Spécial Ambrato 	  8 €

Martini Riserva Spécial Rubino 	  8 €

Apérol Spritz 	  10 €

St Germain Spritz 	  11 €

Porto rouge  	  8 €

GIN TONIC  4cl 	
Bombay Sapphire 	  14€

BombayPremier Cru Murcian Lemon 	  15 €

Copperhead 	  16 €

Hendrick’s 	  16 €

Hendrick’s Flora Adora 	  16 €

The botanist 	  17 €

Botaniets Original 0,0% 	  13 €

Botaniets ginger and yuzu 0,0%  	  13 €

VODKA  3,5cl 	
Grey Goose (40% ABV) France 	  10 €

Grey Goose La Poire (40% ABV) France 	  14 €

Nikka Coffey Vodka  (40% ABV) Japon 	  13 €

TEQUILA & MEZCAL  3,5cl 	
Patrón Silver (40% ABV) 	  10 €

Patrón Reposado (40% ABV) 	  11 €

Patrón Añejo (40% ABV) 	  18 €

Del Maguey Vida Mezcal (42% ABV) 	  12 €

Del Maguey Crema de Mezcal  
(40% ABV) 	  11 €

WHISKY  3,5cl 	
BLENDED

Chivas Regal 12 years 	  13 €
(40% ABV) Highlands, Écosse

Dewar’s 12 Years 	  13 €
(40% ABV) Highlands, Écosse

The Busker Triple Cask 	  11 €
(40% ABV) Irlande

Roe & Co 	  11 €
 (45% ABV) Irlande

+ soft 	  3 €

SINGLE MALT
Monkey Sholder-smokey monkey 	  11 € 
(40% ABV) Speyside, Écosse

Aberfeldy 12 years 	   12 € 
(40% ABV) Highlands, Écosse

Royal Brackla 12 years 	  11 €  
(46%A BV) Highlands, Ecosse

Lagavulin 8 years 	  16 € 
(48% ABV) Islay, Écosse

Talisker 10 years 	  15 € 
(45.8% ABV) Skye, Ecosse

Port Charlotte 10 years 	  16 € 
(50% ABV) Islay, Ecosse

The Busker single malt 	  15 €  
(44.3% ABV) Irlande

Yoichi single malt 	  16 €  
(45% ABV) Japon



LES CLASSIQUES
Negroni Sbagliato 	  16 €
Campari, Vermouth rouge, Cava

Maï Tai 	  15 € 
Bacardi blanco, Appleton Estate, cointreau,  
citron vert, sirop d’orgeat

LES CLASSIQUES REVISITÉS
Whiskey sour 	  16 € 
Bourbon, purée de passion, sirop de gingembre,  
jus de citron, blanc d’œuf

Pornstar Martini 	  17 € 
Vodka, jus de pomme maison, passion,  
Liqueur 43, sirop vanille

Let-li 	  15 € 
Lillet, jus de pamplemousse,  
marmelade d’orange, tonic

L E S
C O C K T A I L S

by Sara Douhard



LES SIGNATURES
Speakeasy 	  16 € 
Italicus, gin Bulldog, eau de concombre, sirop de thym

Madagascar 	  15 € 
Bacardi 8 ans, Cordial Rhubarb, Benedictine,  
liqueur de pêche

Verbena 	  16 €
Italicus, kiss my rhubarb, sirop de concombre, poivre,  
lime, blanc d’œuf

LES COCKTAILS DESSERT
L’orangette 	  16 € 
Mandarine Napoleon, sirop de chocolat, citron vert,  
jus de pomme maison, bitter chocolat

Ace 	  15 €
Bombay saphir, jus de pamplemousse, sirop de cannelle, 
grenadine, crème, blanc d’œuf

Tarte citron meringué 	  16 €
Limoncello, Amaretto, citron, feuilles de basilic,  
meringue flambée

MOCKTAILS	
Le jardin de Mamy 	  13 €
Botaniets Yuzu & Ginger Gin 0%, thé Fruisane des fées, 
Cordial de menthe

Queen of hearts  	  13 €
Botaniets Gin Classic 0%, purée de passion,  
sirop de vanille, fleur d’oranger                                       

La Barbade 	  13 €
Botaniets Gin Classic 0%, purée d’abricot, sirop falernum,  
blanc d’œuf

Partagez votre expérience : 
#SkyBarLiège

#VanDerValkCongresHotelLiège
#Cocktails


